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Nach 6 Jahren haben wir uns schweren Herzens dazu
entschieden, unseren A-la-carte-Betrieb aus personellen und
wirtschaftlichen Grunden einzustellen.

Fur groBere Gruppen o6ffnen wir jedoch gerne auch an
anderen Tagen.

Caterings — egal, ob zu lhnen nach Hause oder in eine
Location — liefern wir weiterhin gerne und machen lhre
Traume wahr.

Unsere kommenden Offnungstage:

07.11.2024 - 09.11.2024
Freut Euch auf Gansespezialitaten und weitere kulinarische
Highlights O

05.12.2024 - 07.12.2024
Taucht ein in die Welt des Winterzaubers und genief3t eine
Auswahl an herzhaften Gerichten

25.12.2024 - 26.12.2024
Kulinarische Weihnachtsreise &
Geniel3t die festliche Zeit mit einem kostlichen Menu und
lasst Euch verwdhnen! ™

31.12.2024
Jahresausklang im Stadtgesprach #:
Verabschiedet das Jahr mit einem exklusiven Silvestermenu
und einem unvergesslichen Abend bei uns! “»

Wir freuen uns auf Euren Besuch!



Der Yrawnslis!

Rindercarpaccio
mit gehobeltem Parmesan, Cocktail-Tomate, Blattsalat,
Balsamico-Glace, dazu Baguette
11,90€

> Kirbiscremesuppe
/ [ ) 70
" 6,90€ e

Vier gebackene Garnelen
in Bambuspanade “Kuro” auf einer Mango-Avocado-Salsa,
dazu Baguette

10,50€ %‘U

Kessel Buntes
Blattsalat trifft auf Rohkostsalate mit Balsamico-Dressing
490€ DS



Yfosore fpusplyorich

Fettuccine
mit gebratenen Speckwdurfel in einer Kurbis-Sahne-SolRe
16,90€

Rostbraten
200 Gramm Grain-Fed-Beef mit Zwieblen, dazu Spatzle
29.50€

Rumpsteak
250 Gramm Grain-Fed-Beef auf dem heif3en Stein serviert
mit Krauterbutter und Pommes
30,50€

Karbisburger
200 Gramm-Patty vom Black-Angus-Rind
mit gebratenen Champignon, Krauter-Creme-Fraiche und
HokkaidokUrbis , dazu Pommes
18,50€

Ochsenbackchen
mit SuBkartoffelstampf und Bratensauce
23,80€

Schnitzel
vom Schweinerucken mit Spatzle und
einer Champignon-Rahmsof3e
17,90€




Yfosore fpusplyorich

Schweinshaxe
Mit Rahmsauerkraut und Bratensauce

16,90€
Hahnchensteak
‘m\/(/ vom Grill mit Krauterbutter, Pommes,
VAN dazu ein gemischter Salat
19,50€

gebratenes Lachsfilet
auf Rahmsauerkraut, dazu Sul3kartoffelstampf
2390€

Kilrbismaultaschen
mit einem gemischten Salat mit Balsamico-Dressing
16,80€ TS

Planted Green Curry
Pflanzliche Filetstucke “Hahnchen Art”
aus Erbsenprotein in Curry-Sauce,
dazu Wild-Reis

22,70€



VS

Warmes Schokotortchen
dazu eine Kugel Vanille-Eis
8,00€

frittierte Cheesecake Balls
cremige Frischkase-Kugeln mit einer zarten Himbeerfullung in
knuspriger Panade
8,00€

dreierlei Sckokomousse
im Glas
490€

Crema Catalana
im Glas
5,30€

Eis geht immer
Vanille, Schokolade, Walnuss und Erdbeere
je Kugel
2,00€



